DOMAINE BESANCENOT

Beaune 1er Cru “Bressandes”

Situé au Nord de Beaune en haut du coteau, notre Beaune Bressandes 1er Cru bénéficie d’'un sol
sableux. C’est I'un des plus raffiné de Beaune.

Ce climat tire son nom d'un Chanoine de Beaune propriétaire de cette vigne au XIlleme siecle,
Jean Bressand.

Description

Sol: Argilo-calcaire/ sableux
Surface exploitée: 52,88 ares

Ceépage : 100% Pinot Noir

Mode de culture : Raisonnée - HVE 4
Elevage : Flevage 22 mois en futs de chéne
Bouchonnage : Bouchon DIAM
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Ce vin accompagne parfaitement les viandes rouges grillés !
et en sauce, Magret de canard, Coq au vin, Fromages affinés.  «=
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