DOMAINE BESANCENOT

Bourgogne Hautes cotes de Beaune

[’AOC est une appellation régionale du vignoble de Bourgogne. Les vins rouges ont la force
aromatique de ce cépage, ils sont puissants mais avec rondeur. Parfois fermes dans leur
jeunesse, ils trouvent harmonie et équilibre au bout de quelques années. Notre parcelle est
située au Mont Battois en haut de la montagne de Beaune.

Description

Sol : Argilo-calcaire

Surface exploitée : 33,78 ares

Cepage : 100% Pinot Noir

Mode de culture : Raisonnée - HVE 4
FElevage : Elevage 10 mois en fiits de chéne
Bouchonnage : Bouchon DIAM

‘@% La Dégustation
3

™ Puissance @
i e Longueur ¢
| | g .
fw‘ﬁ”ﬁ@% Rondeur " )
- ﬁ"“m“““;i Finesse T )
utes cotes be Lieanit o ong
g e o (s Fruite o © 0 O
Floral ®

Bomaine Wesance!!
Weckrr Bisattan i Brnsr, £ 5T

L] Pt o Frasse k|

— A déguster entre 16°C et 19°C
Temps de garde : 5 ans
%@H L’accord mets & vin

Ce vin accompagne parfaitement un Filet mignon de porc,
Gigot d’agneau ou bien des fromages a saveurs douces


https://www.vinatis.com/achat-vin

